Gateau au Nutella

az‘;ttre du beurre dans Je bol, ajouter Je sucre et écraser Je
avec Ja féurc/fette.

La pate doit étre onctueuse et fisse.

JZ‘;ttre 1 oeuf dans Ja terrine, méfanjer et gjouter de Ja

fizrz'ne.

Taz're comme cela avec tous les oeuﬁ et toute Ja fizrz'ne.

ogz'en méfanjer avec une cuillere.

;Z]'outer Ja Jevure dans Ja terrine et méfanjer,
y‘Z‘;ttre Je W;teffa dans Ja terrine et méfanjer avec Je
mixeur.

ﬁeurrer Je moule avec Je beurre.

Voorser Ja  pite dans Je moute.
jlzz’ttre Je moute au ﬁur et Jaréc/faqﬁér a1yo deqrés.
Attendre 40 minutes.

aﬁé’ ‘Cadl‘zlftd, Clara et Olvia



GATEAU AU NUTELLA

LA RECETTE

gfremz'érement vous mettez Je beurre dans Ja terrine avec Je sucre, et vous
travaillez Ja pite avec Ja fourchette. FEnsuite vous gjoutez Jes coufs un a un,
ensuite vous gjoutez Ja farine. Fr  puis vous ajoutez un sachet de Jevure.
Jzzfanje.z tout ¢ca avec un féuet. FEnsuite vous ajoutez Je %teffa. ac/z:'fanjez
tout ¢a avec Je mixeur, et beurrez Je moule . jr/z:tte.z Ja Jn’ite dans Je moute et

mettez Jo  four d170° et attendez 4,0 minutes.

ﬁon % étit 111/ Une Recette £ %:ntoz’ne et ﬂ Jan
2l J



ssGEateauw au Nutella‘¢

Les ustensiles

Ingredients

Vous mettez le beurre dans la Une terrine
200g Nutella terrine et ajoutez le sucre.

Avec une fourchette vous travaillez la | Une balance

150g beurre pate. Apres vous ajoutez des ceufs un a

un et par ceuf vous rajoutez un peu de Un batteur/un
120g sucre farine et de la levure. Bien mélanger. mixeur

Quand la pate est onctueuse vous
4 ceufs ajoutez du Nutella dans la pate et Une fourchette

mixer au mixeur. Prenez le moule et
100g farine la beurrer avec un peu de beurre. Un bol

Ajoutez la pate dans le moule et
1 sachet la levure coupez les noix sur la planche a Un moule

couper. Mettez le moule dans le four a
(Noix) 170°c pendant 40 minutes.

P
Bon o appétit

Zaki , Tamara , Tony



Gateau au Nutella

Ingrédients Les ustensiles
2003 NTElE Une terrine
150 g beurre
120 Une balance

g sucte Une fourchette
4 ceufs Un batteur
100 g farine

Un bol

1 sachet de levure Une cuillere

(quelques noix)

La préparation

Mettre le beurre et le sucre dans la terrine et bien mélanger.
mettre un ceuf dans la terrine, mélanger bien et ajouter de la farine

et encore mettre un ceuf, ajouter de la farine, mettre un ceuf,
* ajouter de la farine, mettre un
ceuf, et ajouter le reste de la

farine.

Ajouter de la levure et bien

mélanger.
Mettre du Nutella et mélanger bien fort. Beurrer le moule
(mettre un peu de noix découpées dans la
terrine). Mettre la pate dans le moule et
mettre le moule dans le four. Cuire a 170°.

Jeff, Pitt



Gateau au Nutella

Les ingrédients

200 g de nutella

150 g de beurre

120 g de sucre

4 oeufs

100 g de farine

1 sachet de leuvrre
Quelques noix 20-30g

Les ustensiles

1 moule

1 terrine

1 balance

des fourchettes
1 mixeur

des bols

1 couteau

Mettre le beurre dans la terrine
Ajouter le sucre.

Avec une fourchette mélanger le
beurre et le sucre.

Ajouter les ccufs un a un.
Ajouter la levure.

Mélanger bien.

Mettre le nutella dans la péate.
Couper les noix.

Ajouter les noix.

Mélanger la péate.

Beurrer le moule.

Mettre le four a 170 degrés.
Laisser le gateau

40 min. au four.

Bon appétit !

Romy ,Laura,Sven



